SuiBes Rezept vom Knddelschorsch (www knoedelschorsch.de)
Baileys - Creme

Zutaten fur 6 Personen:

400 g Schmand

350 g Mascarpone

100 g Puderzucker

150 ml Baileys Likor

1 Packchen Vanillezucker

1 Glas Sauerkirschen
Schokoladenstreusel (-blattchen)

Zubereitung:

Kirschen gut abtropfen lassen.

Schmand mit Mascarpone verriihren.

Puderzucker, Vanillezucker und Likor unterriihren.
Kirschen auf 6 Dessertglaser (-schalchen) verteilen.
Creme auf die Kirschen geben.

Mit einer Kirsche und Schokoladenstreusel garnieren.
Etwa eine Stunde kihl stellen.



