
Rezept vom Knödelschorsch (www.knoedelschorsch.de) 
 

Mango – Pesto 
(z.B. für Raclette) 

 
 

Zutaten: 
 

1 reife Mango 

50 ml Orangensaft 

2 Chilischoten 

1 TL Zucker 

½ TL Currypulver 

Salz, Pfeffer 

 
Zubereitung: 
 

 Die Mango schälen. 

 Das Mangofleisch vom Stein schneiden. 

 Fleisch in kleine Stücke schneiden. 

 Chilischoten ebenfalls klein schneiden. 

 Mango, Chili, Orangensaft und Zucker pürieren. 

 Mit Salz, Pfeffer und Curry abschmecken. 


