Suppenrezept vom Knddelschorsch (www.knoedelschorsch.de)
Chili - Eintopf

Zutaten:

1 Dose Kidneybohnen

1 Dose Mais

200 g grune Bohnen (Dose)
1 Gemusezwiebel

3 Knoblauchzehen

1 scharfe Peperoni

200 ml Gemtusebrihe

1 Bund Thymian

1 Dose stiickige Tomaten
200 g Fleischwurst

Salz, Pfeffer, Olivendl
Chilipulver

Zubereitung:

Zwiebel und Knoblauch klein hacken.

Fleischwurst in kleine Stiicke schneiden.
Thymianblatter abstreifen.

Bohnen, Kidneybohnen und Mais abtropfen lassen.
Peperoni entkernen und in kleine Scheiben schneiden.
Zwiebel und Knoblauch in Ol glasig diinsten.
Peperoni, Fleischwurst und Thymian kurz mitdinsten.
Briihe zugiel3en und aufkochen lassen.
Tomatenstiicke zugeben.

Bohnen, Kidneybohnen und Mais unterrihren.

10 Minuten kdcheln lassen.

Mit Salz, Pfeffer und Chilipulver scharf abschmecken.



