Suppenrezept vom Knédelschorsch (www .knoedelschorsch.de)
Chili con Kaffee

Zutaten fur 4 — 6 Personen:

3 kleine Dosen Kidneybohnen
700 g Hackfleisch

2 kleine Dose Pizzatomaten

2 EL Tomatenmark

2 Zwiebeln

3 Knoblauchzehen

300 ml Rinderbrihe

300 ml Altbier

400 ml starken Espresso

1 TL Kakaopulver

1 EL brauner Zucker

1 TL Kurkuma

Chilipulver, Oregano, Koriander
Salz, Pfeffer, Olivendl

Zubereitung

e Zwiebeln und Knoblauch fein hacken.

e Beides in einem groRen Topf mit Ol glasig diinsten.

e Hackfleisch zugeben und kriimelig braten.

e Die flissigen Zutaten zugeben.

o Kakaopulver, Pizzatomaten und Tomatenmark unterrtihren.
e Alles fuinf Minuten aufkochen lassen.

e Bohnen hinzufigen und weitere 30 Minuten kocheln lassen.
e Mit dem Zucker und den Gewirzen scharf abschmecken.

¢ Je nach gewlnschter Konsistenz evtl. weitere Briihe oder
Bier hinzuftigen.



