Suppenrezept vom Knddelschorsch (www.knoedelschorsch.de)

Kase - Porree - Suppe

Zutaten:

300 g Hackfleisch

200 g (Sahne) Schmelzkase
200 g (Krauter) Schmelzkase
3 Stangen Porree

2 grof3e Zwiebeln

1 Dose Champignons

750 ml Gemdusebrihe

Salz, Pfeffer, Ol

Zubereitung:

Zwiebeln klein hacken.

In Ol die Zwiebeln glasig diinsten.

Das Hackfleisch zugeben und kriimelig braten.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Porree in halbe Ringe schneiden.

Champignons in diinne Scheiben schneiden.
Beides in wenig Ol diinsten.

Hackfleisch, Porree und Champignons in einen Topf fullen.
Die Gemusebrihe zugielRen.

Alles zum Kochen bringen.

Den kleingeschnittenen Schmelzkése unterrihren.
Etwa 10 - 15 Minuten kdcheln lassen.



