Tortenrezept vom Knddelschorsch (www.knoedelschorsch.de)

Amerikanischer Kasekuchen

Zutaten Boden:

200 g Vollkornkekse
100 g Butter
70 g Zucker

Zutaten Belag:

900 g Philadelphia Frischkase
180 g Zucker

2 Eier

2 Rohrchen Vanillearoma

1 EL Speisestarke

250 g Schmand

Zubereitung:

Fur den Kuchenboden die Kekse zerbroseln.

Die Butter zum Schmelzen bringen.

Butter, Zucker und Keksbrosel verkneten.

Teig in eine gefettete Springform driicken.

Mit 180° C 10 Minuten backen.

Kuchenboden abkihlen lassen.

Fur den Belag Eier und Zucker cremig rthren.
Restliche Zutaten nach und nach grindlich unterrihren.
Kasemischung auf den vorgebackenen Boden geben.
Bei 200° C etwa 45 Minuten backen.

Den Backofen ausschalten und die Tur leicht 6ffnen.
Kuchen im Herd 3 Stunden abkihlen und ruhen lassen.
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