Backofenrezept vom Knddelschorsch (www.knoedelschorsch.de)
Lauchtorte

Zutaten:

280 g Menhl
5 Stangen Lauch (mittlere Grol3e)
150 g saure Sahne (stichfest)
150 weiche Butter

150 g Kabanossiwurst

1 grol3e Méhre

2 Zwiebeln

4 Knoblauchzehen

6 Eier

1 TL Senf

Salz, Pfeffer, Paniermehl

Zubereitung:

e Mehl, Butter, 1 Ei, 4 EL Wasser und etwas Salz gut verkneten.
¢ In Alufolie gewickelt etwa 30 Minuten kalt stellen.

e Lauch und Kabanossi in diinne Scheiben schneiden.
e Mohre fein raspeln.

e Zwiebeln und Knoblauch fein hacken.

e Beides in 3 EL Olivendl glasig dinsten.

e Lauch und Mdhren zugeben und kurz mitbraten.

e Mit Salz und Pfeffer wirzen.

e Kabanossi unterrihren.

e Eine Springform fetten.

e Den Teig durchkneten und in die Form dricken.

e Dabei einen 3 cm hohen Rand hochziehen.

e Teigboden mit etwas Paniermehl bestreuen.

e Lauchmischung gleichmalig einftllen.

e Sahne, Senf und restliche Eier gut verriihren.

e Mit den Gewiirzen abschmecken.

e Sol3e Uber den Lauch giel3en.

e Bei 175° C etwa 60 Minuten backen.



