StiRes Rezept vom Knédelschorsch (www.knoedelschorsch.de)
Schoko — Crossies — Creme

Zutaten fur 5 — 6 Personen:

100 g Schoko - Crossies
250 g Himbeeren

200 g Himbeergelee

300 g Schlagsahne

200 g Schmand

50 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

Zubereitung:

o Gelee glatt rihren.

e Etwa 200 g Himbeeren vorsichtig unterrihren.

e Schmand, Vanillezucker und Zucker cremig ruhren.

e Sahne steif schlagen.

e Steife Sahne unter die Schmandcreme heben.

e Schoko — Crossies auf Dessertschéalchen verteilen.

e Ein paar zur Verzierung beiseitelegen.

e Die Himbeeren mit Gelee auf die Schoko — Crossies geben.
e Schmand — Sahnecreme ebenfalls einftillen.

e Restliche Schoko — Crossies leicht zerbréseln.

e Brdsel und restliche Himbeeren auf die Schélchen verteilen.



