SiiRes Rezept vom Knédelschorsch (www.knoedelschorsch.de)
Erdbeer — Frischkase — Mousse

Zutaten fur 4 — 5 Personen:

750 g Erdbeeren
200 g Frischkase
150 g Joghurt

200 g Sahne

2 EL Amaretto

4 EL Zucker

20 g Sofortgelatine

Zubereitung:

e Etwa 4 - 5 Erdbeeren als Garnierung beiseitelegen.

e Restliche Frichte fein purieren.

o Halbe Menge Gelatine gleichmalf3ig unterrthren.

e Sahne steif schlagen.

e Frischkase, Joghurt, Amaretto und Zucker verrihren.

e Restgelatine unterruhren.

e Geschlagene Sahne unterheben.

o Erdbeermasse und Kasemasse abwechselnd in Glaser schichten.
¢ Mindestens zwei Stunden im Kihlschrank kalt stellen.

¢ Mit den Restfrlichten garniert servieren.



