Suppenrezept vom Knédelschorsch (www knoedelschorsch.de)
Bohnen - Nudeltopf

Zutaten:

1 Dose weil3e Bohnen in Tomatensauce
250 g Orecchiette - Nudeln

400 g Hackfleisch

1 grol3e Dose stuickige Tomaten
1 grolR3e Zwiebel

3 Knoblauchzehen

1 kleine Stange Porree

1,25 | Gemdusebrihe

2 EL Petersilie, gehackt

1 TL Paprika

Salz, Pfeffer, Olivenol

Zubereitung:

e Porree in kleine Ringe schneiden.

e Zwiebel und Knoblauch fein hacken.

e Beides in Ol glasig duinsten.

e Hackfleisch zugeben und krimelig braten.

e Porree, Petersilie und Tomaten unterrtihren.
e Mit Salz, Pfeffer und Paprika abschmecken.
e Mit der Bruihe lbergiel3en.

e Alles aufkochen lassen.

¢ Nudeln zugeben und 20 Minuten kécheln lassen.
e Dabei immer mal wieder umrihren.

e Bohnen unterrthren.

e Noch einmal 5 Minuten kdcheln.

e Mit Salz und Pfeffer endgultig abschmecken.



