Suppenrezept vom Knédelschorsch (www.knoedelschorsch.de)

Kartoffel - Cashew - Suppe

Zutaten:

750 g Kartoffeln =

1 Zwiebel ® s

2 Knoblauchzehen - o
» : o TR

1 | Gemusebrihe

100 g ungesalzene Cashewnisse _ i s
1 Stange Porree - e
100 g Salami

100 g Sahne
Salz, Pfeffer, Chilipulver, Olivendl

Zubereitung:

e Cashewnisse in einer Pfanne anrosten

o Gerostete Nusse fein zermahlen.

e Porree in Ringe schneiden.

e Geschalte Kartoffeln klein wurfeln.

e Zwiebel und Knoblauch fein hacken.

e Beides in etwas Ol glasig dunsten.

e Kartoffeln und Porree zugeben und kurz mitdinsten.
e Gemahlene Nisse unterrihren.

e Mit der Briihe abléschen.

e Etwa 20 Minuten kdcheln lassen.

e Salami in kleine Stiickchen schneiden.

e Suppe fein purieren.

e Mit den Gewtirzen abschmecken.

e Kleine Salami und Sahne zugeben.

e Noch einmal 5 Minuten kdcheln lassen.

e Evtl. mit ganzen Nissen garniert servieren.



