Suppenrezept vom Knédelschorsch (www.knoedelschorsch.de)

Kartoffelsuppe

Zutaten:

800 g Kartoffeln

3 Mo6hren

2 Stangen Porree

2 Zwiebeln

4 Knoblauchzehen

4 mittelgrofRe Mettwirstchen
1 Liter Fleischbrtihe

2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer, Ol

Zubereitung:

e Kartoffeln und Mdhren klein wurfeln.

e Porree in diinne Ringe schneiden.

e Zwiebel und Knoblauch fein hacken.

e Beides in Ol glasig diinsten.

e Kartoffeln und Méhren kurz mitdiinsten.

e Mit der Briihe abléschen.

e Schnittlauch und Porree untermengen.

e Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

e Suppe etwa 15 Minuten kécheln lassen.

o Mettwuirstchen in kleine Stiicke schneiden.
¢ Klein geschnittene Wurstchen zur Suppe geben.
e Weitere 20 Minuten kdcheln lassen.

e Zum Schluss noch einmal abschmecken.



