Suppenrezept vom Knédelschorsch (www.knoedelschorsch.de)

Mandelsuppe a la La Palma

Zutaten:

100 g fein gemahlene Mandeln
300 g Sahne

750 ml Huhnerbrihe

4 Eigelb

4 EL Sherry

Salz, Pfeffer, Olivendl
Mandelblattchen zum Bestreuen

Zubereitung:

Mandeln im Topf ohne Fett anbraunen.

Ol zugeben und verrihren.

Briihe nach und nach zugeben.

Etwa 10 Minuten koécheln lassen.

Eigelb mit 200 g Sahne verrthren.

Nach und nach in die kochende Suppe rihren.
Sherry in die Suppe geben.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Restsahne steif schlagen.

e Suppe auf Suppentellern anrichten.

e Auf jeden Teller einen Klecks Sahne geben.
e Mit den Mandelblattchen tberstreuen.



