Suppenrezept vom Knddelschorsch (www knoedelschorsch.de)
Pilz - Maronen - Suppe

Zutaten:

500 g Pilze

100 g Maronen

1 grol3e Mdhre

2 Zwiebeln

400 g Sahne

600 ml Gemusebrihe

1 EL gehackte Petersilie
4 TL Schmand

Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Olivendl

Zubereitung:

o Geputzte Pilze klein wirfeln.

e Maronen schélen und fein zermahlen.

e Mohre fein raspeln.

e Zwiebeln klein hacken.

e Gehackte Zwiebeln in Ol glasig diinsten.

¢ Pilze und Mohrenschnipsel zugeben und andinsten.
¢ Mit Sahne und Briihe abléschen.

e Maronen unterrihren.

e Etwa 20 Minuten kocheln lassen.

e (Gekochelte Suppe purieren.

e Petersilie untermengen.

e Mit den Gewlrzen abschmecken.

¢ Noch einmal kurz aufkochen lassen.

¢ Mit einem Klecks Schmand garniert servieren.



