Suppenrezept vom Knédelschorsch (www knoedelschorsch.de)
Zwiebel - Paprika - Tomatensuppe

Zutaten:

3 Zwiebeln

1 rote Paprika

3 Tomaten

3 Knoblauchzehen
650 ml Gemisebriihe
200 ml Weil3wein

150 ml Sahne

2 TL brauner Zucker
Basilikumblatter

Salz, Pfeffer, Olivendl

Zubereitung:

e Paprika und Tomaten in kleine Stlicke schneiden.

e Zwiebel und Knoblauch fein hacken.

e Beides in 4 EL Olivendl glasig dinsten.

e Mit der Gemusebruhe abloschen.

e Wein, Sahne, Paprika, Zucker und Tomaten unterrihren.
e Etwa 15 Minuten auf kleiner Flamme kécheln lassen.

e Suppe fein purieren,

e Mit den Gewdlrzen abschmecken.

e Noch einmal kurz aufkochen lassen.

¢ Mit ein paar Basilikumblattern garniert servieren.



