Tortenrezept vom Knddelschorsch (www.knoedelschorsch.de)
Kase - Elerlik6r - Kuchen

Zutaten Teig:

200 g Magerquark

100 g Zucker

% Packchen Backpulver
300 g Mehl

1 Packchen Vanillezucker
1 Ei

100 ml Sonnenblumendl

Zutaten Belag:

600 g Magerquark

5 Eier

1 Packchen Puddingpulver
250 ml Eierlikor

1 Packchen Vanillezucker
150 g Zucker

60 g Mandelblattchen

60 g Rosinen

Zubereitung:

e Fir den Teig Quark, Zucker, Vanillezucker, Ol und Ei verriihren.
e Backpulver und Mehl vermischen.

e Mischung unter den Quark kneten.

e Teig in eine mit Backpapier ausgelegte Springform driicken.
e Dabei einen 3 cm Rand hochziehen.

e FUr den Belag die Eier trennen.

e Eiweil} steif schlagen.

e Quark, Eigelb, Eierlikdr, Zucker verrihren.

e Vanillezucker und Puddingpulver unterriihren.

e Eischnee, Rosinen und Mandeln unterheben.

e Quarkmasse auf den Tortenboden geben.

e Bei 200° C etwa 45 - 55 Minuten backen.

e Falls der Kuchen zu braun wird mit Alufolie abdecken.

e Im Ofen in der Form erkalten lassen.



