
Tortenrezept vom Knödelschorsch (www.knoedelschorsch.de) 
 

Negerkusstorte 
 
 

Zutaten: 
 

250 g Quark 

1 Tortenboden (Mürbeteig, Fertigprodukt) 

2 EL Zitronensaft 

500 g Sahne 

15 Negerküsse 

 
Zubereitung: 
 

 Negerkuss - Schaummasse vom Waffelboden trennen. 

 Sahne sehr steif schlagen. 

 Den Quark mit dem Zitronensaft und der Schaummasse gut 

verrühren. 

 Die Sahne vorsichtig unterheben. 

 Masse auf dem Tortenboden verteilen. 

 Torte mit den Waffelböden verzieren. 


