Tortenrezept vom Knddelschorsch (www.knoedelschorsch.de)
Pflaumen - Vanille - Torte

/

”"’.]Illll lllllll Illllllllll““ll““ \ \

S x\\\‘\\\\}\\\f\\\}\\\\\\\

Zutaten: //////////////// “{

150 g Loffelbiskuits
200 g Amarettini

150 g Butter
500 g Pflaumen . B

500 g Vanille - Joghurt INNO NG
o M

40 g Fertiggelatine / Sofortgelatine

Zubereitung:

e Die Butter zerlassen.

e Biskuits und Amarettini fein zerreiben.

o Keksbrosel und Butter vermischen.

e Einen Tortenring (Springformrand) auf eine Tortenplatte legen.
e Brdsel einflllen und leicht andriicken.

e |Im Kuihlschrank kalt stellen.

e Pflaumen in kleine Stlickchen schneiden.

e Sahne mit 10 g Gelatinepulver steif schlagen.

e Zucker, Restgelatine unter den Joghurt rthren.

o Pflaumenstiicke und Sahne unterheben.

e Creme in die Form flllen und glatt streichen.

e Mindestens drei Stunden kalt stellen.

¢ Mit Pflaumenspalten und/oder Amarettini garnieren.



